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Ndzev: Garnacha
Vinarstvi: Parra Jimenéz
Odruda: Garnacha

Razové suché biodynamické vino

Slovo majitele:

Garnacha je dalsi perlou z produkce profesiondlt od Parra Jimenéze. M4
dokonale vyvdzenou chut ovoce s pfijemnou vyraznéjsi kyselinkou. Vino je lehké,
dobfe pitelné a velmi svézi s tdny Cerveného ovoce - jahody, maliny, brusinky. Dobfe
vychlazené je idedlni pro teplé letni dny i vecery. Osobné ho mam velmi rdd,
protoze preferuji vina s vyraznéjsi kyselinkou. Pokud madte radéji vina sladsi,

doporucuji vyzkouset také rizové frizzante Terre dei Buth Special Cuveé.

Popis:

Vinice lezi v nadmofské vysce 900 metrti nad hladinou mote a maji staf{
17 let. Kombinace nadmoftské vysky a slune¢ného pocasi spole¢né s praktikami
biodynamického zemédé€lstvi zarucuji, Ze i pfi vysokém vynosu 10000kg/Ha, maji
hrozny $pickovou kvalitu. Sbiraji se ru¢né a navic v noci. Potom se pomelou a
nechaji kratkodobé macerovat a pfi dosazeni pozadované barvy dochdzi k

lisovdni na pneumatickém lisu. Vznikly most pak fermentuje v nerezovych
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tancich pfi nizké teploté okolo 12-14°C po dobu 20 dni. Tato studend macerace
prispiva k ovocnému a svézimu charakteru vyrobeného vina.

Vino ma lososovité zabarveni s rizovymi odlesky a stfedni viskozitu.
Viné je vyraznad a svézi, ovocnd po jahodach, malindch a brusinkach. V chuti

vynika skvélou svézesti, diky vyssi kyselince, je vyborné pitelné s ovocnou

dochuti.

Vinafstvi: Parra Jimenéz E’I.“=E

Teplota podavani: 10-12°C E E

Zbvytkovy cukr: 1g/l oN se

Obsah kyselin: 6,1g/l monarna.

Obsah alkoholu: 12 %

Oblast: Castilla La Mancha

Hodnoceni: Vivino: 3,7
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